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KITCHEN & HOME APPLIANCES

MANUAL DE
INSTRUCCIONES

Batidora Amasadora VINTAGE
Batedora Amassadora VINTAGE 400W - Stand mixer VINTAGE 400W

400W




- Lave las varillas con agua y séquelos.

- Limpie el compartimento del motor con un trapo humedo.

- El compartimento del motor no debe ser sumergido en agua no use productos como benceno, liquidos abrasivos o
cepillos con puas metélicas

1BOTON EXTRAER VARILLAS

2BOTGN ENCENDIDO 50
+ 3 VELOCIDADES i 4 disei func itaie estandar sol Por be que la car
3 BOTON TURBO El aparato esta disefio para funcionar con voltaje estandar solamente. Por favor, compruebe que la corriente
- indicada en la placa corresponde a la de su uso.
4.A3A 1. Cologue los alimentos que usted quiere mezclar en un recipiente.
JVARILLAS BATIR 2. hjuste la velocidad turbo a la posici6n “0” y, a continuacion, enchufe el conector.
G.VARILLAS MEZCLAR 3. Pulse el selector después de poner la batidora en el recipiente.
4. Utilice velocidad baja (1-2) durante 30 segundos para realizar la mezcla u, a continuacion, use alta velocidad.
CONTROL DE VELOCIDAD
BAJA
. Velocidad 1: para mezclar en harina ingredientes y liquidos para mantequillas o masa de galletas. Nueces, chips,
Il pasas, en masa de galletas pesada como harina o chocolate.
1 Velocidad 2: para mezclar mantequillas ligeras, panes rapidos .Preparar salsas etc.
MEDIA
LU Velocidad 3: para crema de mantequilla y azucar batir huevos y masa para tortas.
[ Velocidad 4: para batir huevos enteros postres helados y margarinas ligeras.
ALTA
| | Velocidad (3): maxima velocidad + turbo para hacer nata batir huevos duros, triturar patatas y otros vegetales
como nabos y calabacines
; b Nota: La batidora esta disefiada para uso doméstico, si trata de batir ingredientes muy duros el motor se quemaray
[a garantia no sera vélida.
DATOS TECNICOS
RECOMENDACIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTE FRECUENCIA: 220-240-~50 hz
) ) i POTENCIA: 5 velocidades 400 W
- Las varillas mexcladoras deben ser insertadas en la apertura indicada. TURBO: méxima velocidad (3)
No toque las varillas con la mano, espatulas o otros objetos mientras esten rodando. ACCESORIOS: varillas batir y varillas mezcladoras
~No use la batidora para mezclar ingredientes duros como mantequilla congelada o masa.
-No lave con agua la parte donde esta situado el motor. INFORMAGION A LOS USUARIOS
-Sila batidora se sumerje en agua accidentalmente, desenchufela, seque el aparato y pangase en contacto con un Sogin oo Dect s Europeas J00000LE, o
servicio técnico cualificado. oo sdomie o oo
~No maneje a batidora durante un largo periodo de tiempo ya que el motor puede calentarse Elsinonoactao e conenety aue ¢ e
. N[] usar durante mas de 5 mmut[]s ;/(\]gadgmégergse‘rgu%ipuswtarse en un lugar separado de
-Para su seguridad use la batidora para mezclar y batir y no para otros objetivos. . [ T b bt
-Antes de conectar la batidora aseglrese de que el interruptor esta en posicion "off". Cuando termine vuelvaa recoics drencads e resduos oncssy
poner el interruptor en posicion "off" y desconecte el cable de la base. Mo g P e v 370 e o equilre, oo i
-No t|re del Cable La aﬂspuada recogida diferenciada del aparato inutilizado para el sucesivo
. e g . reciclaje, tratamiento y desecho ambientalmente compatibles, contribuye a evitar
-Antes de conectar el aparato asegurese de que el voltaje y la frecuencia indicada en el aparato, es la misma que la pis clos negalvos ol edcanbiriey na sy o o
de su suministro eléctriﬁﬂ. rEE\C(‘iz:elsh; agas’\ﬂ;)ed”ea\ g‘?oldeuc?g gg?;rtceo [inel\]%gi:ngﬁ;\?ca la aplicacion de las
sanciones previstas por 1a ley.

LIMPIEZA'Y ALMACENAJE

- Desconecte el cable de la base.



1.ROD REMOVAL BUTTON
ZBUTTON ON + 3 SPEEDS
3TURBO BUTTON

4.ASA

JBEATING RODS
6.MIXING RODS

IMPORTANT SAFETY RECOMMENDATIONS

-The stirring rods must be inserted in the indicated opening.

- Do not touch the rods with your hand, spatula or other objects while they are rolling.

- Do not use blender to mix hard ingredients such as frozen butter or dough.

- Do not wash the part where the engine is located with water.

- If the mixer is immersed in water accidentally, unplug it, dry the appliance and contact a qualified service
technician.

- Do not operate the mixer for a long period of time as the engine can become hot

- Do not use for more than 3 minutes

- For your safety use the mixer to mix and beat and not for other purposes.

- Before connecting the mixer make sure the switch is in the ‘off' position. When finished, put the switch in the "off"
position and disconnect the cable from the base.

- Do not pull the cord.

- Before connecting the appliance make sure that the voltage and frequency indicated on the appliance is the same
as that of your electrical supply.

CLEANING AND STORAGE
- Disconnect the cable from the base.

- Wash the rods with water and dry them.
- Clean the engine compartment with a damp cloth.

- The engine compartment must not be submerged in water. Do not use products such as benzene, abrasive liquids or
brushes with metallic lugs

USE

The apparatus is designed to operate with standard voltage only. Please check that the current indicated on the plate
corresponds to that of its use.

1. Place the foods you want to mix in a howl.

2. Set the turbo speed to the "0" position, and then plug in the connector.

3. Press the dial after placing the mixer in the bowl.

4. Use low speed (1-2) for 30 seconds to mix and then use high speed.

SPEED CONTROL

Low

Speed 1: to mix in flour ingredients and liquids for butters or cookie dough. Nuts, chips, raisins, dough biscuits heavy as
flour or chocolate.

Speed 2: to mix light butters, quick breads. Prepare sauces etc.

AVERAGE

Speed 3: For butter cream and sugar beat eggs and cake dough.

Speed 4: to beat whole eggs frozen desserts and light margarines.

HIGH

Speed (3): maximum speed + turbo to make cream, beat hard boiled eggs, mashed potatoes and other vegetables like
turnips and zucchini

Note: The mixer is designed for domestic use, if you try to beat very hard ingredients the engine will burn and the
warranty will not be valid.

TECHNICAL DATA

FREQUENCY: 220-240- ~ 50 Hz

POWER: 5 speeds 400 W

TURBO: maximum speed (3)

ACCESSORIES: beating rods and mixing rods

INFORMATION TO USERS
According to the European Guidelines 2002
/95CE, 2002/96 / CE and 2003/108 / EC, relating to
the reduction of the use of hazardous
substances in electrical appliances, in
addition to waste disposal.
The crossed out symbol of the container in the
appliance indicates that the product, at the
end of its useful life, must be deposited in a place
separate _ from the other waste.
Therefore, the user must deliver the device,
when it is no longer used, to the appropriate
collection center for electronic and
electrotechnical waste, or return it to the seller at the time of purchase of a new
device of equivalent type, one or change of other.
The adequate differentiated collection of the unused equipment for the
subsequent recycling, treatment and environmentally compatible waste, helps to
avoid possible negative effects on the environment and health, and favors the
recycling of the materials of which the device is composed
The abusive disposal of the product by the user implies the application of the
penalties provided by law.




2.BOTAO EM + 5 VELOCIDADES
3TURBO BUTTON

4.ASA

J BEATING RODS

6.MISTURAS DE MISTURAS

RECOMENDAGOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

‘s barilhas de misturar deve ser inserido na abertura indicada.

‘Nao toque as barilhas com as mads, ou outros objetos enquanto eles estao rolando.

‘Nao use a barinha magica com batedeira para misturar alimentos duros com manteiga congelada ou massa.
‘Nao limpar com agua a pecas onde estive o motor.

-Se a barinha magica com batedeira & mergualda em agua por acidente desligar, seque o aparelho e ponher em
contato com um servigo tecnico qualificado.

‘Nao usar a barinha magica com batedeira durante um longo tempo isso pode aquecer o motor.

‘Nao usar mais de 3 minutos.

‘Para sua seguranca usar a barinha magica para misturar e bater, nao para outros fins.

‘Antes de ligar a barinha magica com batedeira, verifiquese de que o interruptor & na posicao “off”, quando
terminar substituir o interruptor na posi¢ao “off" e desligar o cabo da base.

‘Nao puxe o cabo

‘Antes de ligar o aparelho verifique que a tensao e frequéncia do aparelho & a mesma que o do seu
fornecimento de energia.

LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

-Desligue o cabo da hase
~Limpar as barinhas com agua.

BOTAQ DE REMOGAD DA HASTE 1.ROD

-Limpar o compartimento do motor com un pano dmido.
-0 compartimento do motor nao mergulhar em agua e nao use liquidos fortes o escova com pontas de metal.

Uso

0 aparelho esta projetado para funcionar com tensao padrao soamente, por favor verifique que a corrente que
indica na placa corresponde so uso.

1Coloque os alimentos que vocé quer misturar num recipiente.

2.Ajuste a velocidade turbo na posicaa”0” e depois ligue o conetor.

3 Pressione o hotao depois de a barinha magica com batedeira no recipiente.

4\Utilize a velocidade baixa (1-2) durante 30 segundos para fazer a mistura e depois use alta velocidade.

CONTROLE DE VELOCIDADE

BAIXA

Velocidade 1: para misturar em farinha, ingredientes e liquidos para manteiga o massa de hiscoito, nozes, batatas
fritas,passas em massa de biscoito pessada como farinha o chocolate.

\lelocidade?: para misturar manteiga de luz e paes rapidos, preparar molho, etc.

MEDIA

Velocidade 3: para creme de manteiga e agucar, bater ovos e massa para bolos.

\lelocidade 4: para vater ovos ,sobremesa congeladas e farinha light.

ALTA

Velocidade 3:turbo para fazer a nata, vater ovos duros, pure de batata e outros vegetais.

Nota: A barinha magica com batedeira esta projetada para casa, se quer vater ingredientes muito duros, a queima
do motor ea garantia nao sera valida.

DADOS TECNICOS

FREQUENCIA: 220-240~50Hz

POTENCIA: 5 velocidade400w

TURBO: maxima velocidade(3)

ACESSORIOS: varilhas batedeiras e varilhas de misturar.

INFORMAGOES PARA 0S USUARIOS.
De acordo com as orientages europeias
2002/95¢e,
Do uso de subtancia perigosas nos
aparelhos electricos, alem de desfeito de
residuos.
0 simbolo tachado do container que se
encontra no aparélho indica que o producto
2o final de sua vida util tem que depositar
_ num lugar separado dos demas residuos.
Por conseguinte, o usuario de entregar o
aparéelo, quando deixe de se utilizar, a0
centro de recolhida selectiva de residuos
electronicos,
Debe devolvé-lo ao vendedor no momento da compra de um novo
aparéelo do mesmo tipo, uma ou outra mudanza.
Arecolha diferenciada da unidade ndo utilizada para posterior
reciclagem, tratamento e residuos compatible com o ambiente, ajuda a
evitar possiveis efeitos negativos.




